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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINALL&2R14%) D8 padpis LQW,;“,

Nr 87.9020.98.1.2017 Rzeszow, BB S pasiag

(Migjscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Podkarpackieso Pafistwoweso
Wojewddzkiego/ Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego .........

y A WS . osystenta OHZIZ WSSE w Rzeszowie, nr upowasnienia 4K/WSSE/S7/]7
NN 5 s e OHZiZ WSSE w zeszowie, nr ypowaznienia 7/K/WSSE/SZ/17 oo

(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier, do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2015 1., poz. 1412 ze zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. 22016 r., poz. 23
ze zm.).

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnodci oraz materiatéw
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

MNarnadotania gt T ot T wlet ] Betaune = dean 9 Liren 2004 a—cveahbhadzia dorialalandat aaonadarsoal
ERRS N VAR T 22 s A = o i ey po s v vu ) e PATOTEr ey Y2 U LTS TS vy AR AR ATAN o A= v Sy S B ¥y vy [=AE D SASAT s arra oy )

Pzt—=2016-+r-po=—1829"" oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoscl z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 7 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

H
:

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:

blok zywienia Centrum Administracyjnego do obstugi Placéwelk Opiekuriczo-Wychowawczych w Rze-
szowle, obsiugujqce Dom dla Dzieci MIESZKO i Dom Dla Dzieci DOBRAWA...

{peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Nizinna 30/1, 35-303 Rzeszow... ... ... ... ..
(adres)

NIP 8132641467 TEL. 1786281 07 FAX 1786281 07 E-MAIL dd. sekretariat@poczia.onet.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: s wpisu do refestru— 97/18/2010... ... ..o oo s
(podac nr decyzji fub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

N AYFERIOT .. oo i ot ettt e
, (imig i nazwiskho, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

Mdyrehor e e e

Yimie | nazwisko, stanowisko)

Wﬁpecjalma intendent...... ... ...
d

(osoby proywolane przez strony na Swiadka dokonanych ezynnodei kontrolnych)
4, Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkow produkcii i 0Brotu ZyWHOSCIG . oo oo v e

5. Wyposazenie uzyte podczas KONroli: /€ VIOt s

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu. liczba pracownikdw i inne informacje
charakieryzujgce zakiad). A AR S R T T
Organem prowadz=gcym placowke jest Prezydent Miasta Rzeszowa W bloku iywienia Centrum
Administracyjnego do obslugi Placéwek Opiekuriczo-Wychowawczych w Rzeszowic BPEGIIEOE 18
calodzienne wyzywienie 36 wychowankow ,, Domu dla Dzieci DOBRA WA (13 0s6b) oraz ., Domu dla
Dzieci MIESZKA™ (23 osoby). Positki produkowane sq od surowca do gotowej potrawy. W ramach
calodzienmego wyiywienia priygotowywane sq: Sniadania. I $niadania, obiady, podwieczorki
i kolacje. Positki glowne spozywane sq w jadalni zlokalizowanej przy kuchni. W ., Domu dla Dzieci
DOBRAWA” oraz ., Domu dla Dzieci MIESZKA" dostepne sq aneksy kuchenne. w kiorych
wychowankowie przygotowwq sobie dodatkowe positki w formie edukacyfjnej edukacyjnej pod
nadzorem opiekunow. Dla jednej = wychowanek w wieku 22 lat przygotowywane sq positki w ramach
diety eliminujgcej fenyloalaning. Siawka Zywieniowa na osobe wynosi 7,42 zl. W bloku Zywienia
zatrudnione sq 2 osoby oraz intendentka. Jadlospisy ukladane sq przez intendentke. Dla 3 niemowlqt
przygotowywane sq mieka poczqtkowe BEBIKO I w aneksie kuchennym przez pielegniarki lub
opiekunki. Mleko podawane jest w szklanych butelkach, wielokrotnego uiycia. Butelki myle sq
w roztworze sody oczyszczonej. a nasigpnie wyparzane. Smoczki sq golowane.
Opracowano system GHP/GMP oraz HACCP. Okreslono 3 CCP (CCPI - przyjecie towaru, CCP2 -
obrébka termiczna (pieczenie, smazenie), CCP3 - magazynowanie surowcow). Okazano biezgce zapisy
wynikajqee z systemu HACCP.
Okazano do wglgdu sprawozdanie z bada¥i wody pobranej w kuchni, nr OLR LHK 9052.2.462.2012
z dnia 22.05.2012 r., badanie wykonane w Oddziale Laboratoryjnym WSSE w Rzeszowie. Badana
probka w oznaczanym zakresie odpowiada wymaganiom rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia
29.03.2007 r. (DZ. U. Nr 61, poz. 417 ze zm.), niemniej jednak parametry badane (bakterie grupy coli
w 100 ml Escherichia Coli w 100 m I, Clostridium perfringens Igcznie ze sporami w 100 ml) sq
zgodne = wymaganiami rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 13 listopada 2015 r. w sprawie
 jako$ci wody przeznaczonef do spozycia przez ludzi (Dz. U. z 2015 r., Nr 1989).
Odpady pokonsumpcyjne odbierane sq przez MPGK w Rzeszowie zgodnie = okazang umowg nr PD
0011 = dnia 02.01.2013 r. Przedstawiono ponadto deklaracje o wysokosci oplaty za gospodarowanie
odpadami komunalnymi dla ,, Domu dla Dzieci DOBRAWA” oraz ., Domu dla Dzieci MIESZKA ™.
W irakcie kontroli ustalono, ze w jadalni wywieszony jest jadlospis dekadowy oraz ksigzka
zawiergjgca wykaz potraw z wyszczegdlnionym skladem. W wykazie skladnikéw pogrubiong czcionkg
wyrézniono substancji powodujgcych alergie Iub reakcje nietolerancji.
Zaklad oznakowany jest zgodnie z wymaganiami ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. 0 ochronie zdrowia
przed nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych (Dz. U. z 2017 r. poz. 957.).

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidiowosci
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Integralna czesé protokotu stanowig nastepujace zataczniki: ZE/PK/BZ/01/01/0] Arkusz oceny zakiadu
y {ﬁu@a@%ﬁﬁ@ﬂ]7 r. Nr §7.9020.98.1.2017 Jadlospisy dekadowe za okres

produkcii/obrot 200

21.03-31.05.2017r. dla diety nérmg nej oraz dla osoby z fenyloketonyr
IT1. Ustalenia pokontrol ne
' nieprawidtowosci wymienione w PKE e m e zal. nr.......... —eerenns
DI KATARO. .

(imie, nazwisko, stanowisko) G e S Wi i

greywng w drodze mandatu karnego ... e y 3 Swvepsokosci......... s =
(nr mandatu karnego)

Na POASTAWIE ......oovvveee e

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandaty karnego z dnia.......... m— et nr.....-

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglednigige informacje o
Sytuacjimaterialne; po gL cwic odmowy preyjecia groywny w drodze mandaru karnego i o skutkach

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazcee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uehybieh Wymienionyeh W pkt ... S T

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowogci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty WYZnaczonego
terminu,

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®,
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej UWag nie WnoSZOno ....................
6. Czas trwania kontroli: od 9:00 do 12:00.

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie Po odezytaniu i omdwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: braf... ........ ..
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( podpis osoby kontrolujqcej)

e,

(podpisy Swiadkow )  CENTRUM ADMINISTRACYINE
o GRSHICHPLACGHE OREKUNCICHFYCHOWANCZICH
w Rzeszowie

IV. Potwierdzenie odbioru protokotn  ul- Nizinna 30/1, 35-305 Rzeszdw

tel./fax 17 862-81-0G7

Protoko! kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 30.05.2017 r,
otrzymatem (-am) w dniu 30.05.2017 r.

(podpis i piecze¢ odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokoét nie moze by¢ bez zgody Podkarpackiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego: ‘ ' ‘ *

(data, podpis kierownika komarki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

) zaznaczyé whasciwe
") skreslié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarcze
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Kohu kontroli sanitarnej

17 z dnia 30.05.2017 r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROROW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

blok zywienia Centrum Administracyjnego do obstugi Placowek Opickuricz
w hzeszowie. obslugujgce Dom dla Dzieci MIESZKO

o-Wychowawczych
i Dom Dia Dzieci DOBRAWA

L INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabel;,

ZLakres Lontroli

‘ OCENA ZAGROZENIA ‘UWAGI

Niskie | Srednie Wysokie | (wpisac¢

(N)

(S)

(W)

ND
kiedy mie
dotyczy)

J;J\‘Iw

Stan techniczno-sanita rny zakladu

r 0

! 9

Uklad j rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonamosé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitame pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscia,

I

1~

Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, sciany, sufity
1 zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych

t magazynowych.

=

o

Powierzchnie stykajace sie z Zzywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

I

o]

Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne.

o)

b

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

[eoed

(o]

I
|

Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpadéw.

1=

[

) zaznaczyé wiasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostgpem o0séb postronnych. 0 1 2

I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

1 Cuzystosé pomieszezen zajkladu, w tym érodkow transporti. Q 8 16
Procesy czyszczenia, mycta, dezynfekeji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywanej w zaktadzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | O 5 11
w tym zachowanie fancucha chiodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw. stan zdrowia osob majacych 0 3 5
kontakt z Zywnodcia.

I | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 25 50
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci

i Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczoe | 0 2 4
pracownikow {kwaliftkacje zatrudnionych pracownikow),

2 Wiarygodnosé przedsicbiorey, w tym prawidiowose 0 1 2
i terminowosé realizacji nakazéw ujgtych w decyzjach
wlagciwych organdw PIS i gotowos$é do wspdlpracy.

3 Prawidlowoéé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). Q 5 10

6 Kontrola surowcdw, pétproduktéw i wyrobow gotowych przez | O 4 g
producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. o] 4 8

IV | Profil dziatalnosci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8
Suma punktow : 0 0 8
Suma punktéw ogélem 3
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

(N} ()] W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko érednie powyzej 15 do 50 pkt
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Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR §7.9020.98.1.2017 7 DNIA 30.05.2017 r.

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY:

ARSZY ASYSTEIT T o
......................... TARS

—ENTRUM ADMINISTRACYINE

. - tio OBSLUGH PLACOWER OPIEKUNCZO-WYCHOWAWCTYCH . ; .

(podpis kontrolowanego) w Rzeszowie (podpis osoby kontrolujacej)
Ui, Nizinna 3071, 35-303 Rzeszéw

ted./fax 17 862-81-07






