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(Miejscowość i data)

Przeprowadzonej przęz upowaznionego (-ych) przedstawiciela Ci) Państwowego Powiatowego

(imię i nanłisko, stanowisko służboyle, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolę przęptowadzono na podstawie art. 4 i
Inspekcji Sanitarnej (Dz, U. z
z art, 67 1 oraz art. 68 1 i 2 ustaw z
administracyjnego (Dz. U. z2017r. poz. 1257).
SPosób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli żywności oraz materrałów
i wyrobów przęznaczonych do kontalrtu z żywnościąPK/BŻlTl określona w zatządzeniu ru I04l17
Głównego Inspektora Sarritarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzędowej kontroli żYwności oraz materiałów i wyrobów przęznaazonych do kontaktrrz ż}wnością.

Na Podstawie ut.79 ust. 2 ustałvy z dnia2 |ipca2004 r. o swobodzie dzińalności gospodarczej
(Dz. U. 2016r. Poz. 1829 ze zm)**) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporządzenia (WE); 

-88212004

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 20a4 r. w 
-sprawie 

kontroli urzędowych
PrzePtowadzanYch w celu sprawdzenia zgodnoś ci z prawem paszow).m i żyrłmościow}m óraz
regułami dotyczącymi zdrowiazvłieruąti dobrostanuzvłierząt(Dz,-TJru,ub r 165 z30.04.zoóą,str. 1,
z PoŹn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie w}danie specjalne, rczdz. 3, t. 45, str. 200, z późn. 

"*.j 
_ .ri"

dokonano zawiadomienia o załr.iiaize wszczęćiakontroli.

I. Informacje ogólne dotyczącekontrolowanego zakładu.

(adres)

NIP

ZakŁadobjętynadzoremnapodstawie: ...............1,.]..'....:::.....:..:..i.,;
' (podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujący zakładem:

"1
\ .>..ł \. \

25 ustawy z dnia 14 małca 1985 r. o Pństwowej
20I7r. poz. 126I), w związku

dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postępowania
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3. Przedstawiciel zakładu:

\.4a']
l","i -) |',t r L t' ,'/ -

i .l
.. 1, l i, l ]tlw.i \

(imię i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywołane przez sffofiy na swiadka dokonanych czynności kontrolrtyĄ

4. ZaWęs przedmiotowy kontroli :,......,........
\-1 n-l,l ..n + ...., i.., ,...l,)ll.,7,",. n.' ,_,-."" fl,...: _i ,.1' ,,, }_żr-_r_,,n_§_.r__:_:___.._........-



na wniosek strony, ustalono terminy

5. Uwagi osoby kontrolującej
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6. Czastrwarria kontroli: od.,.....a/..?. ... do .........i:.:......,..... :""""""",

protokół niniejszy wraz z zŃącznlkarrti został sporządzony * .-.. jednobrzmiących egzemPlarzach

dla kazdej ze stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu naleĘ dokonać odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: ]

(podać: numer strony protokołu, załqcznika, olłeślenia lub wyrazy błędne i te, któreje zastęPujq)

KlER
POf\ł POMO()Y §POŁ

w Reoszowie'

( podpisy świadków )

H;nTffiffi;:***;iu(-ach). ?i,, ę.# .łłld* ..,

Właściciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu moze

z$ostć zas|łzężęńa do ustaleń stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie mozi być bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w

Rzeszowie powielany tnaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod
nie zatwierdzono-) wyniki
sanitarnego:

względem
kontroli

formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwietdzonol

na egzemplarzu protokołu właściwego pństwowego inspektora

(data, podpis kięrownika komórki organizacyjnej/
kierowniką technicznego/ zastępcy)

') zaznaęzyć właściwe
-') 

skeślió w przypadku podmiotów, których nie dotyczą przepisy o swobodzie działalności gospodarczej
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ARKUSZ OCENY Z AKJŁ ADIJ PRODUKCJI/OBRO TU ZYWNOŚ Cqrl ZYWIENIA
ZBIoRowE GO/fi{ATERJAŁÓW I wYRoBÓw pnznZNAcZoNYCH 

D o
KONTAKTU Z ZYlMNoŚcr4tl

,-\
.}*,p,*,...... j.-\ -; €r-- .ii ' .'..!.....::,)......-:::.§:ł.i*:.1.t.l..:.:1...,'1']tt,ę.rl, r: t'

L INFORMACJEsZCZEGÓŁowEDoTYczĄcEKoNTRoLowANEGozAKŁADU
NA POD§TAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zazłlaczyć w odpowiedniej kolumnie tąbeli.

zakres kontroli

OCENA ZAGROZaNIA U\ryAGI

(wpisać

ND
kiedy
nie

dotyczy)

Niskie

(|D

srednie

(s)

Wysokie

(w)

I .lecnnlczno-sanltarny zaruadu 0 9 18

1 VĄlou l,lUzPra[Uwanle p0mleszczen zakładu -
fuŃcjonalno ść, kzyżowanie się dróg, przpstrzeńrobocza
zakładą zaplecze sanitarne pracowników mających kontakt
ztyvvnością.

a*.,/ 2 4

2 9ląr lgullulu:4lly pomleszczen ZaKładu: podłogi, Ściany, sufity
i zamocorryane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oświetlenie pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
i magazynowych.

*-0-., 2 4

J r vwiglz,t.;uulo §tyKaJącę slę z zymo§clą, Maszyny,
wądzenia, sprzęt wykorzystywane w procesie
prodŃcji/sprzedaly.

(0J
1 2

4 urolgrąwJą wuulló | r\.7llłrlL:zagJa ZaKlaou. §ystemy wenĘlacyjne.
{) 2

1) zaznaczyć właściwe
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5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i iii zwalcziiń,. ry 1 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie
odpadów.

a l ",

,7 Zabeąieczenie przed dostępem osOb postrónnycń. w l 2

n Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 l6 32

1 Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transportu.
Procesy cryszczenia, mycia, deąmfekcji w cĄm procesie
techrrologicznym (w tym wządzeń, sprzęą naczyf,). Jakość
wody wykorzystywanej w zakładzie.

3) 8 l6

2 Warunki magazynowania, pakowanią transportu i sprziaĘ
w tym zachowanie łańcucha chłodniczego.

§,/ 5 11

J Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób ńających
kontakt z tywnością.

aJ J 5

UI 
I 

Zarzadzanie zalład,em, kontrola w"w"ętrzna i ,yst".y
I zarządzania bezpieczeńst\ryem żywności

0 25 50

Zaangńowanie kierownictwa i pr4ygotowanie meryto ryęznę
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników).

_v 2 4

2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłówość -
i terminowość realżaeji nakazów ujętych w decyzjach
właściwych organów PIS i gotowość do wspóĘracy.

3J l 2

3 Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, G\,F, rłeCCą QJ 9 l7

4 Działania korygujące przy stwierdzonycń niĘoano,Sciacłl- aJ J 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). ,3/ 5 10

6 Kontrola surowców, półproduktów i wyroUOw gotowrĘtzez
producenta, w Ęm badania właścicielskie.

0 4 8

, tJ,]b

7 znakowanie. ,§
4 8

ry Profil działalności - zgodnie z kategory-Ęą załładów 0 H} 8

Suma punktów
} ą ,P

Suma punktów ogółem
ą

Kategoria ryzyka Niskie

(ID

Sreduie

(s)

Wysokie

0M)

Ryzyko dla ocenianego zakładu
{
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Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyżej 50 pkt

powyżej 15 do 50 pkt

nie więcej niz i5 pkt

tr, STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOśCI ZOSrłł,y UĘTE W pRoToKoLE K9NTR9LI

m. UWAGII ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

aC+

,f,
(podpis kordolowanego; (podpis osoby kontrolującej)



Rzeszów, ania ł.i. : ?.1., .|r.!.[:,.

|a n9dgtayie art,,§l,:ffi)H ;:::]il,, . o państwowej
Inspekcji §anitarnej (Dz. U. z 20i7 r, p9z. 1261 ze zm,) irozpotządzeniaMinistra Z&owia z dnia 31 grudnia 2009 .. * ,p-Ńe zasad i trybuupowżniania pracowników -stacji 

sanitarno-epij.-ioiogicznych lubGłównego Inspektoratu, Sanitarnlgo do *yr.ory*ńa określonychczynności kontrolnych i wydawani a decyzji'* ińi.ńu państwowychinspektorów sanitarnych tub błownego tnsiektora Saniń ego (Dz. IJ. z2010 r. Nr 2 poz. l0) oraz art,79auri t i ust. 6 ustawy z dńa2lipca2004r,o swobodzie działalności gospod arczej (Dz. U, ,ziti ,,, ploz. z168)

Kontrola odbędzie się w dniu/dniach ,.../.1.1.{.:,.
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