FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY

(piecze¢ Wykonawcy)

CZESC 1 — MIESO, WEDLINY

zatgcznik nr 1 a

do zapytania ofertowego na 2019 r.

Lp.

Nazwa

j.m.

Przewidy-
wana
ilos¢

Ryczattowa
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podatku
VAT
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brutto zt

Szacunkowe
wynagrodzenie
netto zt

Szacunkowe
wynagrodzenie
brutto zt

2

4

5

6

7

8

9

Boczek wedzony, parzony, paski - bez zeberek i bez
skoéry, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, smak i zapach:
charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak
wedzenia, niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczgcy o
nieSwiezosci lub inny obcy; konsystencja:  wilgotna,
niedopuszczalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa:
charakterystyczna dla wedzonek. Mozliwos¢é spakowania
prézniowego (VAC)

kg

200

Filet z piersi kurczaka - pojedynczy, swiezy —

Miesnie piersiowe pozbawione skéry, kosci i $Sciegien,
prawidtowo  wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi.
Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachoéw. Z
chowu polskiego

kg

850

Filet z piersi kurczaka — zmielony —

Pozbawiony skory, kosci i $ciegien, bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi. Barwa typowa dla danego
asortymentu, bez obcych zapachéw, kazda partia winna mieé
etykiete: data produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania. Z chowu polskiego. Mozliwo$¢é spakowania
prézniowego (VAC)

kg

450

Karkowka wieprzowa - bez kosci, w catosci, $wieza -
czes¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka szyjnego
pottuszy, odcieta w linii oddzielenia gtowy (z przodu), w skiad
karkowki  wchodzi tkanka miesna grubo  widknista,
poprzerastana tluszczem i tkankg tgczng; barwa
ciemnorozowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa, konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekrdj lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne zmatowienie barwy

kg

300




miesa. Z chowu polskiego. Mozliwos¢ spakowania
prézniowego (VAC)

Karkowka wieprzowa — zmielona

Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych
zapachow, kazda partia winna miec etykiete: data produkgiji,
termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania. Z
chowu polskiego Mozliwo$¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

200

Kietbasa glogowska - smak i zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i
zapach uzytych przypraw (pieprz, kminek, majeranek, czosnek),
niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy, konsystencja: surowce rownomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka $cisle
przylegajaca, barwa: charakterystyczna dla  danego
asortymentu, Srodek konserwujgcy- sél peklujgca. Mozliwo$é
spakowania prézniowego (VAC)

kg

200

Kietbasa wiejska - smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw (pieprz, kminek, majeranek, czosnek) |,
niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy, konsystencja: surowce rownomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka $cisle
przylegajaca, barwa: charakterystyczna dla  danego
asortymentu, Srodek konserwujgcy- sél peklujgca. Mozliwo$é
spakowania prézniowego (VAC)

kg

300

Kurczak caly (z wolnego wybiegu) — oczyszczony, bez
pior, umyty i Swiezy, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla kurczaka s$wiezego, skora bez
przebarwien oraz bez zanieczyszczenh obcych oraz krwi. Z chowu
polskiego o wadze 1500g

kg

400

topatka - czes¢ zasadnicza wieprzowiny, w sktad topatki
wchodzi tkanka migsna grubo widknista, poprzerastana
ttuszczem i tkankg taczng; barwa; ciemnorézowa, zapach
swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa,
przekroj lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty, dopuszcza
sie nieznaczne zmatowienie barwy miesa, Z chowu polskiego.
Mozliwos$¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

300

10.

topatka — zmielona

barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachdw,
kazda partia winna mie¢ etykiete: data produkcji, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania. Z chowu

kg

300




polskiego. Mozliwos¢ spakowania prézniowego (VAC)

11.

Schab ekstra bez kosci - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny-
odcieta od péttuszy z odcinka piersiowo-ledzwiowego
w liniach; gruby, jednolity, soczysty miesien otoczony btong
i niewielkg iloscig tluszczu, barwa ciemnorézowa, zapach-
swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-sucha, matowa,
przekroj- lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty. Z chowu
polskiego

kg

600

12.

Udko z kurczaka — bez piér, bez grzbietu, o wadze od 20 do
30 dag, oczyszczone, umyte i Swieze, bez oznak zepsucia, o
zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skéra bez
przebarwien oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Z chowu
polskiego

kg

1200

13.

Filet z udzca indyka — mieso pozbawione skory, kosci
i Sciegien, prawidlowo wykrwawione, bez przebarwien
i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczeh obcych
oraz krwi. Z chowu polskiego. Mozliwos¢ spakowania
prézniowego (VAC)

kg

100

14.

Szynka surowa wieprzowa- ekstra- kulka— bez kosci
cze$¢ zasadnicza wieprzowiny-odcieta z tylnej pottuszy bez nogi
i golonki, linia ciecia przebiega pomiedzy | i Il kregiem kosci
krzyzowej, tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista, miekka i
soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odttuszczony, bez skéry
i kosci, powierzchnia bez przekrwien, pozacinan, barwa-
ciemnorézowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-
sucha, matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty. Z chowu polskiego. Mozliwos¢é spakowania
prézniowego (VAC)

kg

300

15.

Szynka surowa wieprzowa — zmielona barwa typowa
dla danego asortymentu, bez obcych zapachow, kazda partia
winna mie¢ etykiete: data produkcji, termin przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania. Z chowu polskiego.
Mozliwosé spakowania prézniowego (VAC).

kg

300

16.

Filet z indyka- miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci i
Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzeh
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Z
chowu polskiego. Mozliwo$¢é spakowania prézniowego (VAC)

kg

150




17.

Boczek surowy mielony i w calosci — bez zeberek
i bez skéry, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, smak
i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu,
niedopuszczalny  jest smak i zapach Swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy: konsystencja: wilgotna,
niedopuszczalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa
charakterystyczna dla boczku surowego. Z chowu polskiego .
Mozliwos¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

40

18.

Kielbasa wiejska pieczona- smak i zapach
charakterystyczny do danego asortymentu, aromatyczny
charakterystyczny dla wedzonek, niedopuszczalny jest
smak i zapach swiadczgcy o niedwiezosci lub inny obcy,
konsystencja; surowce rownomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka scisle
przylegajgca, barwa: charakterystyczna dla  danego
asortymentu, Mozliwo$¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

120

19.

Szynkowa- smak i zapach charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach s$wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, ostonka $cisle przylegajgca, barwa: charakterystyczna
dla danego asortymentu,

kg

70

20.

Poledwica Sopocka- bez konserwantéw, smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
jest smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
konsystencja: surowce rownomiernie roziozone, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu,

kg

70

21.

Szynka Swojska- smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce
rébwnomiernie roziozone, barwa: charakterystyczna dla danego
asortymentu,

kg

100

22.

Szynka z beczki - smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce
réwnomiernie roztozone, barwa: charakterystyczna dla danego
asortymentu,

kg

40

23.

Zeberka-paski- mieso $wieze, zapach i barwa typowa dla
danego asortymentu. Z chowu polskiego

kg

70




24.

Poledwiczki wieprzowe ekstra - swieze, czesc¢
zasadnicza wieprzowiny odcieta od poéttuszy, jednolity soczysty
miesien, barwa ciemnorozowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja
jedrna elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekréj lekko
wilgotny, sok miesny przezroczysty. Z chowu polskiego
Mozliwos¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

400

25.

Mieso wotowe rosotowe- antrykot, szponder
Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachéw Z
chowu polskiego. Mozliwo$¢é spakowania prézniowego (VAC)

kg

40

26.

Wolowe ekstra bez kosci (pieczen) - tkanka miesna
delikatna, drobnowtéknista, migkka i soczysta, produkt obrobiony
kulinarnie, odttuszczony, bez skoér i kosci, powierzchnia bez
przekrwien, zacinan, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty, sok
miesny przezroczysty. Z chowu polskiego Mozliwo$¢ spakowania
prézniowego (VAC)

kg

150

27.

Ligawa wotowa ekstra-

Tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista, miekka i soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie, odttuszczony, bez skér i kosci,
powierzchnia bez przekrwien, zacinan, barwa ciemnorézowa,
zapach swoisty, sok miesny przezroczysty. Z chowu polskiego.
Mozliwos¢ spakowania prézniowego (VAC)

kg

100

28.

Kosci schabowe wedzone
Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachéw

kg

60

OGOLEM:

Stownie netto

Stownie brutto

(Imie i Nazwisko wykonawcy lub osoby upowaznionej do
sktadania oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy, stosowna piecze¢)




