Zalacznik Nr 1a

Pieczec firmy Miejscowos¢, dat.

PAKIET 1

FORMULARZ CENOWY

MIESO | PRODUKTY MIESNE

Nazwa artykutu Wymagana o Jedno- Cena jednost- Cena jednost- Wartosc¢ netto Wartos¢ brutto
Lp. ilos¢ stka kowa brutto [(kol. 7 x kol. 9) | Stawka VAT (%)
gramatura . kowa netto w zt (kol. 3 x kol. 5)
miary w zt + kol. 7]
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. |kietbasa podwawelska o zawartosci nie mniej niz 70 % 170 ke
miesa
2. |kosci wieprzowe 150 ke
3. |pardéwki z szynki zawartos¢ miesa
90%, , mieso z chowu polskiego,
do wyprodukowania produktu byto zuzyte 120 g
miesa lub wiecej na 100 g produktu,bez substancji 300 kg
zwiekszajacych
wydajnos¢ E 450
4. |poledwica sopocka o zawartosci nie mniej niz 83 % 50 ke
miesa
5. |szynkowa wieprzowa, wyprodukowania produktu
byto zuz.yte o 50 ke
110g miesa lub wiecej na 100 g
produktu, bez substancji zwiekszajgcych wydajnosc E




poledwica z indyka, mieso z chowu

polskiego, do wyprodukowania produktu byto zuzyte
110g miesa lub wiecej z indyka na 100 g produktu,
bez substancji zwiekszajacych wydajnos¢ E

-450

50

kg

porcja rosotowa ekstra z indyka

50

kg

schab b/k, bez przerostu tkanki ttuszczowej i bez
skory, gruby, jednolity, soczysty miesien otoczony
btong i niewielkg iloscig ttuszczu. Z chowu polskiego .

950

kg

Pasztet pieczony, bez konserwantéw, bez substancji
zwiekszajgcych wydajnosé E -450,zawarto$é miesa
75% wyglad w przekroju:struktura plastra o grubosci
3 mm, dos¢ scista, smak i zapach charakterystyczny
dla procesu pieczenia, powierzchnia w

przekroju lekko wilgotna

50

kg

10.

Kietbasa krakowska sucha zawierajgce nie wiecej niz
10 g ttuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do
spozycia, do wyprodukowania produktu byto zuzyte
136 g miesa lub wiecej na 100 g produktu

25

kg




11.

szynka surowa bez kosci wieprzowa- ekstra- kulka
cze$¢ zasadnicza wieprzowiny-odcieta z tylnej
pottuszy bez nogi i golonki, produkt obrobiony
kulinarnie, odttuszczony, bez skéry

i kosci.Z chowu polskiego.

650

kg

12.

Kurczak caty (z wolnego wybiegu) — oczyszczony, bez
piér, umyty i Swiezy, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla kurczaka $wiezego, skdra bez
przebarwien oraz bez zanieczyszczen obcych oraz
krwi. Z chowu polskiego o wadze 1500g.

120

kg

13.

Udko z kurczaka — bez piér, bez grzbietu, o wadze od
20 do 30 dag, oczyszczone, umyte i Swieze, bez oznak
zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi
kurczaka, skdra bezprzebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi. Z chowu polskiego.

300




14.

topatka

- czes¢ zasadnicza wieprzowiny, mielona na zyczenie
klienta, w sktad topatki wchodzi tkanka miesna grubo
wtdknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka faczna;
barwa; ciemnorézowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju

, . . . , 950 kg
miesa,konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekréj lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, dopuszcza
sie nieznaczne zmatowienie barwy miesa, Z chowu
polskiego.
15. |Filet z indyka- mies$nie piersiowe pozbawione skory,
kosci i
Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien
i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz 350 ke
krwi. Z
chowu polskiego. Mozliwosé spakowania
prézniowego (VAC)
16. |Filet z piersi kurczaka - pojedynczy, Swiezy —miesnie
piersiowe pojedyncze pozbawione skory, kosci i
sciegien,
prawidtowo wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz
krwi. 700 kg
Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych
zapachéw. Z
chowu polskiego
17. |wotowe ekstra z koscig (rosotowe) 30 ke




taczna wartos¢ netto :
2 0,00 zt

taczna wartos¢ netto, stownie:

t tos¢ brutto :
aczna wartosé brutto 0,00 zt

taczna wartos¢ brutto, stownie :

Wszystkie wedliny muszg zawiera¢ co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia.
Wedliny krojone . Mieso - topatka lub szynka - mielone , na zamdwienie.




Producent

10
















