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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)*
Nr PSZ.454-2147/11 Rzeszéw, 12 kwietnia 2012 r.

Kontrola dotyczqca warunkéw produkcji i obrotu zywnosciq
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionych pracownikow Powiatowej Stacji  Sanitarno —
Epidemiologicznej w Rzeszowie,
Alina Dec — starszy inspektor higieny, up. Nr PSZ.34/2012

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznienia do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podst. Art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz.851 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11i § 2
Kodeks postepowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Zaklad / obiekt kontrolowany

1. Dzial zywienia Domu Pomocy Spolecinej w Rzeszowie, &::I. Sucharskiego 1
(pelna nazwa, adres)

2. Dyrektor Wiestaw Woloszyn  NIP 813-1452965

(kierujacy zakladem / obiektem kontrolowanym — imig i nazwisko. stanowisko)
3.

DOM POMOCY SPOLECZNEJ
ul. Mjr H. Sucharskiego 1
35-225 Rzeszow
tel./fax 86-36-287,86-35-433

(informacje dodatkowe o zakladzie / obiekcie kontrolowanym)

4. Pani Monika Bulikowska — dietetvk

(przedstawiciel zakladu / obiektu kontrolowanego, uczestniczacy podezas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

5. Brak.

{osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosei kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidlowosci*.

Dzial zywnosci sklada si¢ z pomieszczenia kuchni glownej (wyposazonej w kuchenki gazowe,
zlewozmywaki, umywalke do mycia rak, piec konwekeyjny, kotly, patelni elektryczne, taborety
elektryczne, blaty stoly robocze, okapy wentylacyjne, drobny sprzet, okienko podawcze),
pomieszczenie obieralni (wyposazone w obieraczke do ziemniakéw, zlewozmywak dwukomorowy,
maszyna do rozdrabniania jarzyn), pomieszczenie obrobki wstepnej wyposazony w niezbedny sprzet
(wilk- maszyna do mielenia migsa, malakser, mikser), pomieszczenie magazynowe na naczynia
kuchenne, zmywalnia naczyn stolowych (wyposazona w zmywarko- wyparzarke, zlewozmywaki,
regaly, szafki podreczne, pomieszczenie z szafki na naczynia czyste stolowe), magazyny- magazyn na
artykuly podreczne susz owocowo-warzywny, pomieszczenie naswietlania jaj (urzadzenie chlodnicze,
zlew dwukomorowy, naswietlacz do jaj). W przedmiotowym obiekcie odbywa sie zywienie, $niadanie,
obiady (2 zestawy do wyboru), kolacje, desery. Ogélna liczba pensjonariuszy 85 oséb. W obiekcie
zostal opracowany i wdrozony system HACCP- zapisy prowadzone sa na biezaco. W obiekcie
prowadzone jest przechowywanie probek zywnosci w wydzielonym urzadzeniu chtodniczym, przez 72
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godziny o gram. 150 g. Zatrudnionych osob w bloku zywieniowym -5. Nie stwierdzono Zywnosci po

uplywie daty minimalnej trwatosci/ terminie przydatnosci do spozycia. Stan sanitarni- techniczny w
dniu kontroli nie budzi zastrzezen.

Kontrole przeprowadzono w ramach urzedowej kontroli zywnosci - w mysl art. 3 ust. 2 rozporzqdzenia
(WE) nr 882/2004 nie jest wymagane zawiadomienie o zamiarze przeprowadzenia kontroli.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujacych przepisow:

(przepisy)
3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:
Termometr OHZZ/A,/6/3.
II1. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano: mie ukarano grzywna w drodze mandatu karnego --— w
wysokoéci -—— 7zt W oparciu 0 —- upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z
dnia - nr --—

2. Zalaczone dokumenty

3. Inne informacje dotyczace ustaleri / uzgodnien™

4. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia uchybien, okreslonych w pkt:

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu kontrolowanego*.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 10:00 do 14:00.

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

DYREKTQ
6. Poprawki Eg pelmeﬁa do protokotu:
""" % W2 sldsss- Matoory,

( podp:s i pieczec kont, olowanego) |

| (podpisy 0sob kontrolijacych)

( podpisy swiadkow)




r__ e e e e T ——————

F/PK/HZ/01/03
Data wydania 2006-10-28
Strona 3 (3)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 12.04.2012 r. DYR} }
otrzymalem (-am) w dniu 12.04.2012 r. L [ =

o

mar Wi, Z
( podpis | piecze¢ odbierajqcego protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu / obiektu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono* wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

( data, podpis kierownika komérki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - wlasciwe zaznaczyé



