Zatacznik nr 2
do Regulaminu udzielania zamaéwien publicznych
w Urzedzie Miasta Rzeszowa, ktdrych wartos¢ nie przekracza wyrazonej

w ziotych réwnowartosci kwoty 30.000 euro

KST.0350.1.3.2014.PW

Rzeszow, dnia 28 kwietnia 2014 r.

pieczatka zamawiajacego

ZAPYTANIE OFERTOWE

1. Zamawiajacy: Gmina Miasto Rzeszow - Urzad Miasta Rzeszowa, ul. Rynek 1, 35-064

Rzeszow
nazwa Zamawiajacego

zaprasza do ztozenia ofert na:

2. Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest organizacja cateringu, prowadzonego w formie bufetowej,
dla 600 os6b na potrzeby V Forum Innowacji w Rzeszowie i I Forum Turystycznego Panstw
Karpackich w dniach 27 - 28 maja 2014 r. w budynku Centrum Naukowo-Dydaktycznego
Mikroelektroniki i Nanotechnologii Uniwersytetu Rzeszowskiego, przy ul. Pigonia 1

w Rzeszowie.

Wykaz elementow przedmiotu zamowienia na organizacje cateringu, prowadzonego
w formie bufetowej, dla 600 oséb na potrzeby V Forum Innowacji w Rzeszowie i I Forum

Turystycznego Panstw Karpackich w dniach 27 - 28 maja 2014 r.:

27 maja 2014 r.

Napoje:

- Serwis kawowy - kawa wysokogatunkowa (np. Dalimayr, Douwe Egberts, Lavazza itp.),
iloé¢: 1000 porcji.

- Herbata wysokogatunkowa w torebkach (np. Dilmah), ilos¢: 750 porcji.

- Mleczko do kawy w plynie w opakowaniach 10 g., ilos¢: 1000 porcji.



- Cytryna pokrojona na plasterki o tacznej wadze: 7 kg.

- Cukier w saszetkach biaty (4 - 5 g w saszetce), iloé¢: 3000 porcji.

- Cukier w saszetkach trzcinowy (4 - 5 g w saszetce), ilo$¢: 3000 porcji.

- Soki w butelkach szklanych poj. 0,25 | (pomararniczowy, jabtkowy, wieloowocowy, czarna
porzeczka), ilos¢: 500 szt.

- Woda mineralna w butelkach szklanych 0,25 | (gazowana, niegazowana), ilos¢: 500 szt.

Stodycze i owoce:

- Ciasteczka francuskie o tacznej wadze 60 kg.

- Croissanty z np. brzoskwinig, czekolada, marcepanem itp., iloé¢: 200 szt.

- Babeczki z budyniem i owocami, ilos¢: 200 szt.

- Plecionka makowa z lukrem, ilo$¢ 160 szt.

- Trojkaciki potfrancuskie z konfiturg np. pomararniczowa, ilogé: 160 szt.

- Patery owocow filetowanych (arbuz, ananas, banan, mandarynka, winogrono) o tgcznej

wadze 60 kg.

Ciepty lunch:

Cztery rodzaje dan gtéwnych zaproponowanych przez Oferenta, w nastepujacych iloéciach:
- pierwszy rodzaj dania gtownego, ilos¢: 140 szt.

- drugi rodzaj dania gtdwnego, iloé¢: 140 szt.

- trzeci rodzaj dania gtéwnego, ilos¢: 200 szt.

- czwarty rodzaj dania gtownego - danie wegetarianskie, ilo$¢: 140 szt.

Ciepte dodatki:

Trzy rodzaje cieptych dodatkéw zaproponowanych przez Oferenta, w nastepujacych
ilosciach:

- pierwszy rodzaj cieptego dodatku, ilos¢: 220 szt. o wadze jednostkowej 150 g.

- drugi rodzaj cieptego dodatku, ilod¢: 200 szt. o wadze jednostkowej 150 g.

- trzeci rodzaj cieptego dodatku, ilos¢: 200 szt. o wadze jednostkowej 150 g.

Surowki

Cztery rodzaje surdéwek (satatek):

- suréwka z czerwonej kapusty o tacznej wadze 24 kg.
- suréwka z kapusty pekinskiej o tacznej wadze 24 kg.

- satatka ze swiezych pomidoréw o tgcznej wadze 24 kg.



- czwarty rodzaj surowki badz satatki zaproponowany przez Oferenta o tgcznej

wadze 24 kg.

Zimne piyty typu food finger:

- Deska wedlin staropolskich plasterkowanych (6 rodzajéw wedlin), ilos¢: 4 patery
x 10 kg kazda.

- Tartinki z wedling, serem i tososiem wedzonym, ilo$¢: 2400 szt,

- kanapeczki dekoracyjne z wedlinami, serami i tososiem wedzonym, ilo$¢: 2400 szt.

- Pieczone sliwki zawijane bekonem Ilub boczkiem, ilos¢: 6 pater x 4 kg kazda
(2 kg sliwek i 2 kg bekonu lub boczku).

- koreczki serowe, ilos¢: 1800 szt.

- babeczki, ilos¢: 1800 szt.

- roladki z chrzanem, ilos¢: 1200 szt.

- mozarella mini z pomidorem koktajlowym, ilos¢: 1800 szt.

roladki z lososia i sera zottego, ilosé: 1200 szt.

- roladki z szynki i sera zéttego, ilos¢: 1200 szt.

28 maja 2014 r.

Napoje:

- Serwis kawowy — kawa wysokogatunkowa (np. Dallmayr, Douwe Egberts, Lavazza itp.),
ilos¢: 1000 porcji.

- Herbata wysokogatunkowa w torebkach (np. Dilmah), ilo$¢: 750 porcji.

- Mleczko do kawy w plynie w opakowaniach 10 g., ilos¢: 1000 porcji.

- Cytryna pokrojona na plasterki o tagcznej wadze: 7 kg.

- Cukier w saszetkach biaty (4 — 5 g w saszetce), ilos¢: 3000 porcji.

- Cukier w saszetkach trzcinowy (4 - 5 g w saszetce), ilos¢: 3000 porcji.

- Soki w butelkach szklanych poj. 0,25 | (pomaranczowy, jabtkowy, wieloowocowy, czarna
porzeczka), ilos¢: 500 szt.

- Woda mineralna w butelkach szklanych 0,25 | (gazowana, niegazowana), ilos¢: 500 szt.

Stodycze i owoce:

- Ciasteczka francuskie o tgcznej wadze 60 kg.

- Croissanty z np. brzoskwinia, czekolada, marcepanem itp., ilos¢: 200 szt.
- Panna cotta, ilo$¢: 200 szt. o wadze 100 g kazda.

- Mini satatki owocowe, ilos¢ 200 szt. o wadze 100 g kazda.

- Trojkaciki potfrancuskie z konfiturg np. pomaranczowg, ilosé: 160 szt.



- Patery owocow filetowanych (arbuz, ananas, banan, mandarynka, winogrono) o tgcznej

wadze 60 kg.

Ciepty lunch:

Cztery rodzaje dan gtéwnych zaproponowanych przez Oferenta, innych niz zaproponowane
na dzien 27 maja 2014 r., w nastepujacych ilosciach:

- pierwszy rodzaj dania gtéwnego, iloéé: 140 szt.

- drugi rodzaj dania gtéwnego, ilos¢: 140 szt.

- trzeci rodzaj dania gtdéwnego, ilos¢: 200 szt.

- czwarty rodzaj dania gtéwnego - danie wegetarianskie, iloé¢: 140 szt.

Ciepte dodatki:

Trzy rodzaje cieptych dodatkéw zaproponowanych przez Oferenta, innych niz
zaproponowane na dzien 27 maja 2014 r., w nastepujacych ilosciach:

- pierwszy rodzaj cieptego dodatku, ilos¢: 220 szt.

- drugi rodzaj cieptego dodatku, ilos¢: 200 szt.

- trzeci rodzaj cieptego dodatku, ilosé: 200 szt.

Surowki

Cztery rodzaje suréwek (satatek):

- suréwka z buraczkéw marynowanych o tgcznej wadze 24 kg.

- surowka z marchewki, jabtka i pomaranczy o tgcznej wadze 24 kg.

- satatka ze swiezych pomidoréw o tgcznej wadze 24 kg.

- czwarty rodzaj surdéwki badz satatki zaproponowany przez Oferenta o lacznej wadze

24 kg.

Zimne ptyty typu food finger:

- Deska wedlin staropolskich plasterkowanych (6 rodzajéw wedlin), ilos¢: 4 patery
x 10 kg kazda.

- Tartinki z wedling, serem i tososiem wedzonym, ilos¢: 2400 szt.

- kanapeczki dekoracyjne z wedlinami, serami i fososiem wedzonym, ilos¢: 2400 szt.

- Pieczone sliwki zawijane bekonem Ilub boczkiem, ilos¢: 6 pater x 4 kg kazda
(2 kg sliwek i 2 kg bekonu lub boczku).

- koreczki serowe, ilo$¢: 1800 szt.

- babeczki, ilo$é: 1800 szt.

- roladki z chrzanem, ilos¢: 1200 szt.



- mozarella mini z pomidorem koktajlowym, ilo$¢: 1800 szt.
- roladki z tososia i sera zottego, ilosc: 1200 szt.

- roladki z szynki i sera zottego, ilos¢: 1200 szt.

3. Wymagania dotyczace:

- kosztow eksploatacji: -

- terminu wykonania zamoéwienia:

27 - 28 maja 2014 r.

- parametrow technicznych:

Wykonawca zapewni obstuge osobowa i techniczng cateringu przy wykorzystaniu urzadzen
wiasnych, w tym 4 ekspresdw cisnieniowych do kawy oraz 20 stolikow cateringowych
okragtych na jednej nodze. W celu zapewnienia odpowiedniego poziomu realizacji
przedmiotu zamoéwienia Wykonawca udostepni uczestnikom konkurencji ceramiczne

talerze i filizanki oraz metalowe sztucce i szklane szklanki.

- funkcjonalnosci: -

- terminu platnosci:
Do 14 dni od dnia dostarczenia do siedziby Gminy poprawnie wystawionej faktury VAT na
Gmine Miasto Rzeszéw - Urzad Miasta Rzeszowa, Rynek 1, 35-064 Rzeszdw,

NIP: 813-00-08-613

- warunkoéw gwarancji: -

- innych warunkéw realizacji zamodwienia:

Serwis kawowy, stodycze i owoce oraz zimne piyty typu food finger dostepne dla
uczestnikow konferencji w systemie ciaglym przez caly czas trwania obrad
tj. od godz. 9:00 do godz. 17:15 w dniu 27 maja 2014 r. oraz od godz. 8:00 do
godz. 15:00 w dniu 28 maja 2014 r., ciepty lunch, ciepte dodatki oraz suréwki wydane
zostang uczestnikom konferencji w przerwie na lunch, ktéra odbedzie sie od godz. 14:00

do godz. 15:00 w kazdym z dni.

Catering realizowany bedzie w formie bufetowej. Dania gtéwne oraz ciepte dodatki

udostepnione zostang uczestnikom konferencji w pojemnikach zapewniajacych utrzymanie



ciepta. Stodycze i owoce udostepnione zostang uczestnikom konferencji na talerzach badz
paterach. Suréwki i satatki udostepnione zostang uczestnikom konferencji w potmiskach

badz salaterkach.

Wykonawca zapewni obstuge kelnerska w celu donoszenia (uzupetniania) udostepnionych
uczestnikom konferencji elementéw przedmiotu zamdwienia w przypadku wykorzystania
6wczesnie udostepnionych. Wykonawca zapewni obstuge w celu zapobiezenia obsychaniu

udostepnionych uczestnikom konferencji elementow przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zapewni goraca wode do herbaty w ilosci wystarczajacej do wykonania
przedmiotu zamodwienia, przy zatozeniu, ze do przygotowania jednej herbaty wymagane

jest min. 200 ml wody.

Wykonawca zapewni biezace sprzatanie miejsca realizacji przedmiotu zamowienia oraz

sprzatanie po zakonczeniu realizacji przedmiotu umowy.

Niewykorzystane przez uczestnikéw konferencji elementy przedmiotu zamowienia
Wykonawca dostarczy na wiasny koszt do Wydziatu Kultury, Sportu i Turystyki Urzedu

Miasta Rzeszowa.

4. Miejsce i termin ztozenia oferty:

Oferty na zataczonym formularzu oferty sktadac¢ nalezy do dnia 30 kwietnia 2014 r. do
godz. 12:00 w Wydziale Kultury, Sportu i Turystyki Urzedu Miasta Rzeszowa, Rynek 11,
35-064 Rzeszow w zamknietych kopertach z dopiskiem ,NIE OTWIERAC DO DNIA 30
kwietnia 2014 r. DO GODZ. 12:30” (decyduje data wptyniecia do Zamawiajacego).
Otwarcie ofert nastapi w dniu 30 kwietnia 2014 r. o godz. 12:30 w Wydziale Kultury, Sportu
i Turystyki Urzedu Miasta Rzeszowa, Rynek 11, 35-064 Rzeszow, pok. nr 3.
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