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Pieczeé panistwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 87.9020.96.1.2014 Rzeszéw, 18.06.2014 r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej ' przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Podkarpackiego Panstwowego
Inspektora Sanitarnego.............cocevvinens

Elibiete Niediwiedz - Ziobro — starszego asystenta OHZiZ, nr upowaznienia 4 K/WSSE/SZ/14
Ewe Bienick — mlodszego asystenta OHZiZ, nr upowaznienia 9/K/WSSE/SZ/14

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniern do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekejt Sanitamej (Dz. U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263 ze zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 §
1 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (Dz. U.
z 2013 r, poz. 672 ze zm.) w zwigzku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 382/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat
i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,
t. 45, str. 200, z pdzn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladw/ obicktu.
1. Zaktad/obiekt kontrolowany:

Blok zywienia Pogotowia Opickunczego,
(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Unii Lubelskiej 4, 35-016 Rzeszéw
{adres)
NIP 813-26-41-556 REGON 691793465 |2 23 oo
TEL. 17 7482617 FAX . s E-MAIL S

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajgcej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 z¢
zm.) - nie dotyczy — obiekt uruchomiony przed 28.10.2006 r.

2. Kieruj gcy zaktadem/obiektem kontrolowanym:

Pani Jolanta Milewska - dyrektor
(imig | nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

Pani Halina Czekajska — intendentka
(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano swiadkow
(osoby preywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkcji i obrotu Zywnoscia.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzywano

II. 1. Opis stanu faktycznego* (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zakiad)

Organem prowadzacym Pogotowie Opickuncze jest Prezydent Miasta Rzeszowa,
W placéwee przygotowywane sg positki od surowca do gotowego wyrebu (Sniadania, obiad,
podwieczorek, kolacja) dia 15 podopiecznych w wieku od 6 do 16 lat. Dodatkowo dzieci maja
mozliwosé przygotowywania II $miadaii z produktéw serwowanych na $niadanie. Natomiast
mniejsze dzieci spozywaja drugie sniadania na stoléwce. Ponadto dzieci maja calodzienny dostgp
do wody i napojéow. W bloku zywienia zatrudnione s 4 osoby (3 kucharki oraz intendentka
pracujace w systemie zmianowym). Stawka zywieniowa wynosi 9,84 (maj 2014 r.). Przedlozono
do wgladu umowe z dnia 15.04.2005 r. z MPGK w Rzeszowie Sp. z o.0., Biala 238, 36-020 Tyczyn
na swiadczenie uslug w zakresie odbioru odpadéw komunalnych. W ramach systemu HACCP
wyznaczono 3 punkty krytyczne CCP, tj.: CCP 1 — przyjecie towaru, CCP 2 — magazynowanie
surowcow, CCP 3 — obrébka termiczna (pieczenie, smazenie). Okazano do wgladu biezace zapisy
wynikajace z funkcjonujacego systemu HACCP. Okazano do wgladu aktualne orzeczenia do
celéw sanitarno — epidemiologicznych pracownikéw kuchni. Nie dokonuje si¢ mrozenia mi¢sa —
surowce zakupuje si¢ na biezaco.

Obiekt oznakowany jest zgodnie z wymaganiami ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o
ochronie zdrowia przed nast¢pstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych (Dz. U. z 1996 r.
Nr 10, poz. 55 ze zm.).

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowo$ci z podaniem przepisoOw prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono naruszenia przepisow.

Integralng cz¢$é protokotu stanowig nastepujgce zalgezniki: ZF/PK/HZ/01/01/03 Arkusz oceny stanu
sanitarnego zakladu zywienia zbiorowego z dnia 18.06.2014 r. Nr SZ.9020.96.1.2014, jadtospis
dekadowy za okres 09.06.2014 r. — 18.06.2014 1.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ... T zal. nr...
181 1 1+ Lo 10O O
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu Karmego ......coceccrveccnrcrnnccninins W WYSOKOSCT. eeeevreerrerreerinerannnns 7k
(nr mandatu karnego)
NA POUSLAWIE .....oi T T i iroeeess e e sessessesseseasensearseosaaereseameacosteseessatessaassssosseasereeanesaeemeaneameeeorenaneseosaerssaesns ,
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.... e DL

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-

3. W_ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt.
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O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
poZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4, Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *,
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

e T L T T T T T T R Ry R R P TR R R

5. Uwagi osoby kontrolujgcej — brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: 10.00-13.30
Protokot ninigjszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach

dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omdwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

(podaé: numer strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktore je zastgpujg)
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................................................................................

{ podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................

{ podpisy swiadkéw )

1V. Potwierdzenie odbioru protokotu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 18.06.2014 r.
otrzymatem (-am) w dniu 18.06.2014 r.

LS e 0 E S8 by
-"l?'}““i"’@’?i‘ PR USieye PYREKTOR
oy L Lsbetogier g - Lo
& f"hf.:"ia“_’i;f’\‘,‘.:qvi‘ﬁf;,jéﬁ'}zlw‘)oj.z.z{iﬂQ.g:‘.h', .................... g ............. taMilews’m

&on 000248 9modpis | pieczeé odbidrajgeego protokot)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Podkarpackiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafstwowego inspektora
sanitarnego
(data, podpis kierownika komérki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* . zaznaczy¢ whasciwe
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PROTOKOE KONTROLI
Nr SN. 9020.184.1.2014 Rzeszéw, 18.06.2014 1.
(Miejscowosé i data)
przeprowadzonej przez Ewe Pitrus — starszy asystent w Oddziale Higieny Dzieci i Mlodziezy WSSE w
Rzeszowie, upowaznienie nr 91/K/WSSE/SN/14, Anete Bawol — asystent w Oddziale Higieny Dzieci
i Miodziezy WSSE w Rzeszowie, upowaznienie nr 92/K/WSSE/SN/14 pracownika (-6w)
upowaznionego (-ych) przez Podkarpackiego Pafstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego

w Rzeszowie

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 1 i art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263 z pé/n. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14
czerwea 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2013 r. poz.267).

1. INFORMACJE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU/ OBIEKTU
1.1. Zaklad/obiekt kontrolowany: (petna nazwa, adres, telefon, faks}:

Pogotowie Opickuncze

ul. Unii Lubelskiej 4

36-015 Rzeszéw

tel. (017) 748-26-20

I.2. Wlasciciel /osoba lub jednostka organizacyjna odpowiedzialna za przestrzeganic wymagan:

Prezydent Miasta Rzeszowa
{ imig i nazwisko / peina nazwa / inwestor/organ zatozycielski/w przypadiu spétki cywilnef wymienié wszystkich wspélnikew )

ul. Rynek 1
{adres zamiesckania / adres stedziby /w proypadiu spolki cywilnef adresy zamieszkania wszysikich wspolnikdw / telefon / faks }
L.3. NIP: 813-26-41-556 REGON: 000-248-875 PESEL

L4. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym: (imig i nazwisko, stanowisko)
Pani Jolanta Milewska — Dyrektor
L.5. Przedstawiciel zakladu/obiektu w obecnosci, ktérego przeprowadzono kontrole gmeincwis sarowis)
Pani Jolanta Milewska — Dyrektor
1.6. Inne osoby w obecnosci, ktérych przeprowadzono kontrole™ timie i nazwisko, ewentualnie adres):
nie dotyezy
IL. INFORMACJE DOTYCZACE KONTROLI
I1.1. Data i godzina rozpoczecia kontroli: 18.06.2014 godz. 10.00
IL.2. Zakres przedmiotowy kontroli: Ocena stanu sanitarnego pogotowia opiekunczego, ocena stanu
sanitarnego szkoly.
III. WYNIKI KONTROLI:

I1L.1. Informacje 0 kontrolowanym zakladzie/obiekcie {stan formalno-prawny, ne wpisu do KRS, informacie o toczgcym
sig aktualnie postgpowaniu adminisiracyjrego-egzekucyjnym w stosunku do kontrolowanego podmiotu, informacie dotyczgee ustalen pokontrolnych

innych kontroli, legalno$é dziatania, inne informacje istotne dia ustalen konirofi, itp ).

Placowka nie jest objeta postepowaniem administracyjno - egzekucyjnym.

Pogotowie Opiekuicze jest placowka interwencyjng przeznaczong dla dzieci znajdujacych sie w
sytuacji kryzysowej i wymagajacych zapewnienia doraznej catodobowej opieki.

W sktad placéwki wehodzg dwa budynki A — budynek gléwny pogotowia, B — budynek szkolny.

Limit miejsc w placéwce - 25 0sdb

Budynek Gléwny Pogotowia Opiekunczego

Budynek dwukondygnacyiny, ogrzewanie z sieci cieptowniczej, odprowadzanie $ciekéw — kanalizacja
centralna. W obecnej chwili w o$rodku przebywa 15 wychowankéw w tym 8 dziewczat i 7 chtopeow
w wieku od 7 do 16 roku zycia (w wieku przedszkolnym -2; szkoty podstawowej — 7, gimnazjum - 4,
ponadgimnazjalnej — 2).

Na pierwszym pictrze znajduje sie pokdj dla chlopcédw (5 osobowy), na parterze 2 sypialnie dla
dziewczat 5 osobowe. Lazienki zlokalizowane na kazdej kondygnacji, zaopatrzone w $rodki do
utrzymania higieny osobiste;j.

Do dyspozycji dzieci znajdujg sie 2 $wietlice (dla miodszych i starszych dzieci), wyposazone sg w -
stoliki, krzesta, szafy, zabawki, telewizor, oraz biblioteka. Wyposazenie 1 sprzgt w dobrym stanie

F1/PT/1 wyd. 1 zdn.13.10.2008c. ze zm. z dn. 4.03.2013 1,
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technicznym. Pokoje wyposazone sg w 1dzka, szafy, szafki oraz polki, utrzymane w czystosci i

porzadku. Opieka medyczna sprawowana przez pielegniarke codziennie prze 8 godzin, w gabinecie

profilaktyki zdrowotnej i opieki przedlekarskie;.

W podpiwniczeniu znajduje si¢ kuchnia z jadalnig oraz sitownia.

Budynek B — szkola.

Liczba ucznidéw — 25 uczniéw, w tym 12 dziewczat i 13 chlopcow, w 3 oddziatach. SP — 8 uczniow,

Gimnazjum — 17 uczniow.

Budynek jest trzy kondygnacyjny. Na parterze znajduje sala lekcyjna dla dzieci z klas 4-6 oraz
pralnia. Na pierwszym pictrze wydzielone sg: sala lekeyjna dla gimnazjum, 2 toalety, 2 pracownie

" komputerowe, pokdj wychowawcow, cze$é mieszkalna sktadajgca si¢ z 2 pokoi (3 i 5 osobowe) oraz

tazienki. Na drugim pietrze znajduja sie: pokoje pedagoga, psychologa terapeuty oraz sala lekcyjna dla

dzieci z klas 1-3 i poko6j mieszkalny (5 osobowy). Opieka medyczna sprawowana przez higienistke

1 dzieh w tygodniu.

Wydzielony jest teren rekreacyjny z boiskami trawiastymi oraz plac zabaw dla najmiodszych.

Piaskownica prawidlowo zabezpieczona, piasek wymieniony w maju 2014 r. Gromadzenie odpadow

statych kontenery odpowiednio usytuowane.

Na terenie placéwki w widocznych miejscach umieszczone odpowiednie oznaczenia stowne i

graficzne o zakazie palenia tytoniu.

Pozostawiono ulotki dot. mycia i dezynfekcji sprzgtu i powierzchni.

Kontrolowany ma prawo wgladu do formularzy wypelnionych podczas kontroli na kazdym etapie

postgpowania administracyjnego w siedzibie WSSE w Rzeszowie, ul. Wierzbowa 16.

I1.2. Wyposazenie uzyte podczas kontroli*:
Tasma miernicza SN/C/22.

IIL3. Podczas kontroli do badan laboratoryjnych pobrano prébki — nr protokolu/6w*
nie dotyczy

I11.4. Korzystano* z wynikéw badan i pomiaréw: nie dotyczy
IIL.5. Dokumenty oceniane w trakcie kontroli:
Protokét bhp z dnia 06.03.2014 r., protokdt z dnia 29.05.2014 r., z wymiany piasku w piaskownicy.

IV. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli z podaniem przepiséw prawnych, ktére
naruszono*: nie dotyczy

V. Wykaz dokumentéw zalaczonych do protokotu* nie dotyczy

VI. Uwagi i zastrzezenia 0s6b uczestniczagcych w kontroli.
‘Wnosze/nie wnosze** uwagi 1 zastrzezenia do opisanego w protokole stanu faktycznego:

VII. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w protokole w pkt. .... nie nalozono/ nalozono**
MANAAL KAITIY N8 c..eeiieiieieceecer e s sreeree e asrbeetae st e ssesssaon e e e b aa b s be s s b s b s e st s s e s s s s s b b s a e s R b e b e sab s b e s e ssansis
(imie i nazwisko, stanowisko)
................................. W WYSOKOSCH. eevreeeirrierrneenn. 1A POASTAWIE BIT. oot
{nr mandatu karnego) {podstawa prawna)
Upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.........c......... 111 RO

Poprawki 1 uzupelnienia do protokolu — naniesiono/nie naniesiono™™ ...
{ podad: numer strony protokolu, okreslenia lub wyrazy bledne i te, itore je zastepujg )

Protokot zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach, a nastepnie po odezytaniu i
omdwieniu zostal podpisany/odmdéwiono podpisania**,
W przypadku odmowy podpisania protokolu naleiy wpisaé powdd odmowy podpisania protokotu.

Dokonano/nie dokonano** wpisu do ksigzki kontroli.
Wydano/nie wydano** na podstawie art. 31 ust.1 ustawy o Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej zalecenia
pokontrolne, ktére wpisano do ksigzki kontroli.

Data i godz. zakoniczenia kontroli: 18.06.2014 godz. 12.00 Laczny czas kontroli: 2 godz.

FI/PT/O1 wyd. 1 zdn. 13.10.2008 r. ze zm. zdn. 4.03.2013 r.
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DYREKTOR ZESPOLU SZKOL LESP
Lk
prey ogotpwnu Opiekurficzym 35}5213’ ';080{ wit; 8F‘)£i§<uon£zym
) ZeS70W, 1l Umr Lubelski
r Jolanta Milewska NP1 e 0177432620"

3-32-43-943. '!eqon 691682369

------------------------------------------------------------------------------

(podpis i/lub pieczed strony /przedstawiciela kontrolowanego zakladu}

STEN

f u@f
mgr Aineia Bawol

Oddziat ngleng Diieci ;Ml/oduuy

.....................................................................

016 Rresdw i

.............................................

DGUTUWIE OPIEUNE T

Unii Lubsisiie) 4

eiffax 017 748 28 20, 1a1. 01774826 1;
7 BI2-25-41-55, Reqon 0004887

(podpis 0séb obecnych podezas kontroli} (podpis i /lub pieczeé osoby(osob)kontrolujgeer(yeh)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU PRZEZ STRONE

Protokot kontroli sanitarnej otrzymatem (-am) w dniu / ?’g 6M 2z

DYREKTOR ZESPOLU SZKOL
prey Pogotowilil Opiekuficzym

mg olantémk%

..................................................................

{podpis i piczeé osoby odbieraigeef protokc)

POUCZENIE: Strona/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia ninigjszego protokotu

moze zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg warunkow skontrolowanego zakladu/obiektu w czasie i miejscu trwania kontroli.

Strona na kazdym etapie postgpowania ma prawo wglgdu w dokumentacje w siedzibie Stacji.

* - w preypadhu odpowiedzi negatywnej nalesy wpisad ,, nie dotyczy”
TR wiladciwe zakre§lié

FI/PTAOL wyd. 1 zdn. 13.10.2008 1. z¢ zin, z dn. 4.03.2013 1.



PODEARPACKT PAXSTHOWY
WORWADZAT SSPRRTOR SANTHARNT ()

Pieczed panstwowego inspektora sanitarnego

ZF/PK/HZ/01/01/03
Data wydania:
2012-07-18

Strona ... (2)

Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr $Z.9020.96.1.2014 z dnia 18.06.2014 r.

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Blok zywienia Pogotowia Opiekunczego, ul. Unii Lubelskiej 4, 35-016 Rzeszow

IL. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawié znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakiadu - w kolumnie P wpisaé ,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P [WP[ N
L STAN TECHNICZNY
1. Usytuowanie zakladu X
2. Stan techniczny, czystodé i przestrzef robocza zakladu X
3. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrédiami zanieczyszezeh X
4. Ochrona zaktadu przed szkodnikami X
5. Kanalizacja zakladn X
6. Umywalki do mycia rak X
7. Ustepy X
8. Systemy wentylacyjne X
9. O$wietlenie pomieszczert produkeyjnych i magazynowych X
10. | Szatnie dla pracownikow X
11. Rozplanowanie pormieszozen (zanieczyszczenia krzyzowe) X
12, Podlogi X
13. Sciany X
14. Sufity i zamocowane w gbrze elementy X
15. | Oknai inne otwory X
16. | Drzwi X
17. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkgji ND
18. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekeji sprzgtu roboczego i wyposazenia X
19. | Warunki do mycia zywnosci ND
20. | Urzadzenia, sprzet i inne sktadniki wyposazenia, ktére stykajg si¢ z zywnoscig X
21. | Przechowywanic i usuwanie odpadéw X
1. ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE
22, | Jako§€ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi X
23. | Woda technologiczna ND
24, 1 L4d stykajacy sie z zywnoscia - ND
25, Para wodna stykajaca si¢ z zywnodcia ND
118 PERSONEL ZAKEADU
26. Higiena osobista pracownikéw X
27. Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywiduatnej X
28. | Stan zdrowia 0s6b majacych kontakt z ZywnoScig. Orzeczenia lekarskie X
V. HIGIENA PRODUKCJI
29.  [Jako$é surowcdw i skladnikéw X
30. Magazynowanie surowcéw i skladnikow X
3L Ochrona przed zanicczyszczeniami wewnetrznymi X
32, | Obecno$é szkodnikéw X
33. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami X
34. Ciaglosé ancucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych si¢ X
35. | Sepregacja zywnosci X
36. [ Rozmrazanie zywnosci X
37. | Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub nigjadalnych X
38. Przechowywanie sprzetu i srodkéw uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekcji X
39. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig X
40. [ Pakowanie zywnosci X
41. | Procesy technologiczne , X
42, | Wyposazenie kontrolno - sterujgee urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow X

obrdbki cieplnej
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43. | Prawidlowod¢ chiodzenia artykuléw po obrdbee cieplnej ND
44. Zabezpieczenie przed wtémym zanieczyszezeniem zZywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem ND
45, Mycie i dezynfekeja naczyi X
V. DYSTRYBUCJA
46. Jakod¢ zywnoscei X
47. | Znakowanie zywnosci X
48. | Wydawanie potraw ’ X
49. | Transport zywnosci ND
V1. DOKUMENTACJA ZAKELADU
50. | Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukeji dobrej praktyki higienicznej:
- higieny osobistej 1 stanu zdrowia 0séb wykonujgcych prace w procesie produkcji 1 w obrocie Zywnodeia,
- procesdw mycia i dezynfekeji,
- zaopatrzenia w wodg, X

- usuwania odpadéw i ciekdw,

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownikow,

- konserwaciji maszyn i urzadzen.

51. | Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakodci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystgpienia, a takZe ustalenie srodkéw
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom,

~  okredlenie krytycznych punktdw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wysigpowania
zagrozen,

- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrdéw), jakie powinien spelniaé i
okreslenie granic tolerancji (limitéw krytycznych),

- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,

- ustalenie dziatan korygujaeych, jezell punkt krytyczny nie spefnia wymagan,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planemn,

- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczgcej etapdw jego wprowadzania,

- ustalenie sposcbu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

52, | Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii Zzywnosci
nieodpowiadajacych wymaganiom jakodci zdrowotnej

53. | Prowadzenie i preechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnikéw
zywno$ci i gotowych produktéw (system traceability)

54. | Rejestracja przebiegu proceséw produkeyjnych

55. | Przechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegu proceséw produkeyjnych

56. | Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnosci

RG] > |

Liczba punktéw 0 0

Ogélna liczba punktéw — max. 36 pkt 56

W tym liczba punktéw wg hasel wytluszezonych (max. 5 pkt) 5

QOcena zakladu ZGODNY

Kryteria oceny:
- Zaldad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskal oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 39.
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych wystapity oceny N, Liczba
punktdéw ponizej 39.

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR $7.9020.96.1.2014 Z DNIA 18.06.2014 r.

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Nie WRIESIONO UWAZ 1 ZASTIZEZEM. ......cccevveeeeeeirecte ettt st b st st st e s s s e ene e nesaresn e sane st na b et essasasansarennas
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tel 017 8522111, fax 017 8522292
Ocena wyzywienia w Pogotowiu Opiekuficzym,
J ul. Unii Lubelskiej 4, 35-016 Rzeszdw

W dniu kontroli sanitarnej stoldéwki w Pogotowiu Opiekuficzym w Rzeszowie, ul. Unii
Lubelskiej 4, przeprowadzonej 18.06.2014 r. przez przedstawicieli Podkarpackiego Panstwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego, pobrano jadlospis dekadowy w celu oceny sposobu cato-
dziennego wyzywienia wychowankéw przebywajacych w ww. placowce. W ocenie bazowano na
zasadach prawidlowego zywienia i zbilansowanej diety - wytycznych ramowych, ktérych prze-
strzeganie zapewnia dostarczenie niezbednego minimum skiadnikéw odzywezych w serwowanych
porcjach zywnosci.

Ocene jadlospisu zaplanowanego na okres: 09.06.2014 r. - 18.06.2014 . przeprowadzono
metoda punktowa. Jadtospis uzyskai 30 punktéw na 30 mozliwych, a wigc otrzymal oceng dobry
(w zalaczeniu arkusz oceny). ‘

Niezaleznie od powyzszego przy ukladaniu jadlospiséw warto pamigtaé o zaleceniach
Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie, to jest zapewnienie:

1. Mozliwosci spozywania positkéw przynajmniej co 4godziny.

2. Spozycia codziennie réznych produktéw z kazdej grupy zywnosci (aby zapobiec monotonii
positkéw mozna stosowaé zamiane jednych produktéw na drugie stosujac zasade, ze zamiany
dokonuje si¢ w obrebie tej samej grupy produktéw spozywezych), jako jedynego sposobu dla
zapewnienia dzieciom i mlodziezy podazy wszystkich skladnikéw odzywczych.

3. Zrodta energii z produktéw zbozowych.

4. Spozycia codziennie przynajmniej’ 3-4 porcji mleka lub produktéw mlecznych, takich jak

jogurty, kefiry, maslanka, sery.

. 2 porcji produktéw z grupy - migso, ryby, jaja.

. Wlaczenia do potraw nasion ro§lin straczkowych.

7. Dostarczenia odpowiedniej ilosci plyndw (wody).
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Zalgcznik: arkusz oceny jadlospisu dekadowego i

OCENA PUNKTOWA JADLOSPISU DEKADOWEGO wg Starzynskiej

Skala ocen wedlug liczby uzyskanych punktow:

Lp. Przedmiot oceny L:;z:)‘a u::;tlgr
1. | Liczba positkéw w ciggu dnia
41ub 5 5 5
3 2
mniej 0
5. Lic:zba posilkéw, w ktérych wystepuja produkty dostarczajace biatko
Zwierzece
we wszystkich positkach 5 5
w 75% positkéw 2
w mniejszej liczbie positkéw 0
3. | Czestos¢ podawania mleka lub seréw
codziennie co najmniej w 2 positkach 5 5
codziennie co najmniej w 1 positku i w 50% w 2 positkach 2
Rzadziej 0
4, | Czestos¢ podawania warzyw i owocow
codziennie co najmniej w 3 positkach 5 5
codziennie co najmniej w 2 positkach 2
rzadzie) 0
5. | Czesto§¢ podawania warzyw i owocéw w postaci surowej
codziennie 5 )
w75% dni 2
rzadziej 0
6. Czgstotliwo§é  wystgpowania razowego pieczywa, Kkasz, platkéw
owsianych, roflin stragczkowych suchych
codziennie co najmniej jeden z wymienionych produktow 5 5
w 75% dni co najmniej jeden z nich 2
rzadziej 0
> | RAZEM 30 30
Liczba uzyskanych punktéw QOcena jadldspisu Whioski
30 dobry bez bledow
21-27 dostateczny bledy mozna wyeliminowaé

12-20 bez ocen zerowych

zaledwie dostateczny

duze bledy

<12

zly

nie nadaje si¢ do poprawicnia
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