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FORMULARZ CENOWY

CZESC 1 — MIESO, WEDLINY

zatgcznik nr 1/1 do ogftoszenia SP16.261.13.2017

Lp.

Nazwa

j.m.

Wartos¢
netto

Przewidyw ( 4x5)

ana ilos¢

Cena jedn.
netto

Cena jedn.
brutto

Wartos¢
brutto

(kol. 6 + VAT)

Nazwa produktu,
asortyment (nazwa,
producent, kraj
pochodzenia, dane
charakterystyczne)

2

8

9

Filet z piersi kurczaka, swiezy -
miesnie piersiowe pozbawione skoéry, kosci
i Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi,
chéw polski, nie moczony,

kg

40

Karkowka wieprzowa, bez kosci,
swieza - czes¢ zasadnicza wieprzowiny,
odcieta z odcinka szyjnego pottuszy,
odcieta w linii oddzielenia gtowy (z przodu),
w skiad karkéwki wchodzi tkanka miesna
grubo widknista, poprzerastana ttuszczem i
tkanka tgczng; barwa ciemnorézowa,
zapach swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju miesa, konsystencja
jedrnai elastyczna, powierzchnia sucha i
matowa, przekréj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty, dopuszcza sie
nieznaczne zmatowienie barwy miesa,
mieso z chowu polskiego,

kg

114




Schab bez kos$ci - czesé zasadnicza
wieprzowiny -odcieta od péttuszy z odcinka
piersiowo-ledzwiowego w liniach; gruby,
jednolity, soczysty miesiehn otoczony
btong i niewielka iloscig ttuszczu, barwa
ciemnorézowa, zapach - swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miegsa, konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia-sucha, matowa, przekrgj-
lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty

kg

158

Filet z indyka — migsnie piersiowe
pozbawione skory, kosci i Sciegien,
prawidtowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych,
oraz bez zanieczyszczen obcych i krwi, z
chowu polskiego, nie moczone,

kg

127

Udka z kurczaka — podobnej wielkosci,
o wadze od 20 -30 g, oczyszczone, umyte i
swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla udka z kurczaka,
skora bez przebarwien oraz
zanieczyszczen obcych oraz krwi,

kg

160

Szynka wieprzowa bez kosci -
czes¢ zasadnicza wieprzowiny-odcieta z
tylnej pottuszy bez nogi i golonki, linia
ciecia przebiega pomiedzy | i Il kregiem
kosci krzyzowej, tkanka miesna delikatna,
drobnowtéknista, miekka i soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie,
odttuszczony, bez skéry i kosci,
powierzchnia bez przekrwien, pozacinan,
barwa- ciemnorézowa, zapach-swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia- sucha, matowa, przekréj-
lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty,
z chowu polskiego

kg

278




Kietbasa wiejska - smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny jest
smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy, krucha, delikatna, ostonka
Scisle przylegajgca dajaca sie tatwo
SciggngC, zawierajgce nie wiecej niz 10 g
ttuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do
spozycia,

kg

65

Zebro wotowe — odciete z przedniej
czesci ¢wiartki tuszy wotowej, z duzg iloscig
kosci, smak i zapach charakterystyczny dla
danego rodzaju miesa, kolor czerwony, mieso z
chowu polskiego

11




